
Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

glera

scheletrico, ghiaioso

spontanea con Piè de cuve in 

acciaio

acciaio per 8 mesi

11%

Casa Belfi

San Polo di Piave (TV)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Naturalmente frizzante

Vino spumante

Età vigneto: tra i 3 e i 30 anni

Altitudine:

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti, rifermentato con 

mosto in bottiglia 3-4 mesi

Chiusura: tappo a corona

20 mslm

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

incrocio di manzoni e chardonnay

scheletrico, ghiaioso

spontanea con Piè de cuve, 

sosta prolungata sulle bucce

acciaio e anfora per 2 anni

12,5%

Casa Belfi

San Polo di Piave (TV)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Bianco

Vino bianco

Età vigneto:

Altitudine: tra i 15 e i 20 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti, 3-4 mesi in bottiglia

Chiusura: tappo in sughero

24-25 anni

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

raboso

scheletrico, ghiaioso

spontanea con Piè de cuve, 30 

giorni di macerazione con le 

bucce

acciaio e anfora per 

2 anni

12%

Casa Belfi

San Polo di Piave (TV)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Rosso

Vino rosso

Età vigneto: 25 anni

Altitudine: tra i 15 e i 20 metri

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti, 3-4 mesi in bottiglia

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

glera

scheletrico, ghiaioso

spontanea con Piè de cuve, 7 

giorni di macerazione con le 

bucce in anfore di terra cotta 

anfore di terra cotta fino in 

primaverame per circa 7-8 mesi

10,5%

Casa Belfi

San Polo di Piave (TV)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Anfora magnum

Orange

Età vigneto: tra i 3 e i 30 anni

Altitudine: tra i 10 e i 15 metri

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti, rifermentato con 

mosto in bottiglia per 3 mesi

Chiusura: tappo a corona

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

raboso

scheletrico, ghiaioso

spontanea con Piè de cuve, 

macerazione carbonica a 

grappoli interi

Acciaio per 8 mesi

10,5%

Casa Belfi

San Polo di Piave (TV)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Naturalmente frizzante 

rosso
Vino spumante

Età vigneto: 24-25 anni

Altitudine: tra i 15 e i 20 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti, rifermentato con 

mosto in bottiglia 3-4 mesi

Chiusura: tappo a corona

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

blend di pinot grigio, johanniter, 

bronner e solaris

argilloso

spontanea con Piè de cuve, 

macerazione con le proprie

bucce per 3 settimane

Acciaio e ceramica per 8 mesi

10,5%

Casa Belfi

San Polo di Piave (TV)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Casera Frontin brut Nature

Vino spumante

Età vigneto: 7 anni

Altitudine: 500 mslm

Imbottigliamento: non filtrato e senza solfiti aggiunti, 

rifermentato con mosto, senza 

sboccatura con i propri lieviti

Chiusura: tappo a corona

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

pinot noir

argilloso

spontanea con Piè de cuve, 

pressato direttamente

acciaio e ceramica per 8 mesi

11%

Casa Belfi

San Polo di Piave (TV)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Casera Frontin Rosè brut 

Nature
Vino spumante

Età vigneto: 4-7 anni

Altitudine: 500 mslm

Imbottigliamento: non filtrato e senza solfiti aggiunti, 

rifermentato con mosto, senza

sboccatura con i propri lieviti

Chiusura: tappo a fungo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

glera

ghiaioso, argilloso

spontanea in cemento, al 

raggiungimento dei 9 gradi si

sposta il tutto in vasche isobariche

11%

Casa Belfi

San Polo di Piave (TV)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Prosecco

Prosecco D.O.C. Treviso

Età vigneto: 32-40 anni

Altitudine: 300 mslm

Imbottigliamento: non filtrato e senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo a fungo in sughero

Autoclave per circa 8 mesi

http://www.selezionearke.it/
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