
Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico

Spontanea con Piè de cuve, 

50% macerazione 3 gg. con le 

bucce, 50% pressatura diretta

botte grande

12,5%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Pico

Garganega IGT Veneto

Età vigneto: tra i 10 e i 60 anni

Altitudine: tra i 120 e i 340 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico

Spontanea con Piè de cuve e 

breve contatto con le bucce

botte grande

12,5%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Sassaia

Garganega IGT Veneto

Età vigneto: tra i 15 e i 70 anni

Altitudine: tra i 80 e i 150 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico

Spontanea con  Piè de cuve

acciaio per 7 mesi

11,5%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Masieri

Garganega IGT Veneto

Età vigneto: tra i 8 e i 60anni

Altitudine: tra i 50 e i 100 mslm

Imbottigliamento: non filtrato

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico

Spontanea con Piè de cuve, 

50% macerazione con le bucce, 

50% pressatura diretta

acciaio

12,5%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Pico selezione Faldeo

Garganega IGT Veneto

Età vigneto: tra i 5 e i 20 anni

Altitudine: tra i 180 e i 220 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico

Spontanea con Piè de cuve 50% 

macerazione con le bucce, 50% 

pressatura diretta

acciaio

13%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Pico selezione Monte di 

mezzo
Garganega IGT Veneto

Età vigneto: tra i 15 e i 60 anni

Altitudine: tra i 90 e i 140 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico e calcareo

Spontanea con piè de cuve, 50% 

macerazione con le bucce, 50% 

pressatura diretta

acciaio

13%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Pico selezione Taibane

Garganega IGT Veneto

Età vigneto: tra i 15 e i 50 anni

Altitudine: tra i 160 e i 240 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

50% Merlot, 45% Tocai Rosso, 

5% Cabernet Sauvignon

vulcanico e calcareo

Spontanea con Piè de cuve e 

macerazione di 12 gg.

acciaio

12,5%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Rosso Masieri

IGT Rosso Veneto

Età vigneto: tra i 15 e i 25 anni

Altitudine: tra i 40 e i 70 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

tai rosso

calcareo

Spontanea con Piè de cuve e 

macerazione di 2 settimane

Botti di rovere da 15 hl.

14,5%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Sosan

IGT Rosso Veneto

Età vigneto: tra i 10 e i 25 anni

Altitudine: tra i 60 e i 200 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

merlot

vulcanico

Spontanea con Piè de cuve e 

macerazione di 2 settimane

Botti di rovere da 15 hl.

13,5%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Merlot

IGT Rosso Veneto

Età vigneto: 35 anni

Altitudine: tra i 150 e i 180 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico

Spontanea con Piè de cuve e 

macerazione con le bucce per 3 

settimane

Botte da 10 hl per 3 anni

15,5%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Passito monte Sorio

Passito IGT Veneto

Età vigneto: tra i 30 e i 50 anni

Altitudine: tra i 150 e i 200 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico

spontanea con piè de cuve, 

pressatura diretta

acciaio

11%

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Garg’n’go

IGT frizzante bianco

Età vigneto: tra i 15 e i 50 anni

Altitudine: tra i 50 e i 100 mslm

Imbottigliamento: non filtrato, fatto rifermentare 

naturalmente in bottiglia con 

il mosto del passito

Chiusura: tappo a corona

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

garganega

vulcanico

Spontanea con Piè de cuve

…….

…..

La Biancara

Gambellara (VI)

Veneto

Vino:

Denominazione:

Resto

………

Età vigneto: ……….

Altitudine: …………

Imbottigliamento: …………

Chiusura: tappo in sughero

http://www.selezionearke.it/
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