
Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

aligotè

arenario-argilloso del Triassico

spontanea 

barriques vecchie

11%

Domaine des Rouges Queues

Maranges (Cote d’Or)

Borgogna (Francia)

Vino:

Denominazione: Vino Bianco

Età vigneto: 52 anni

Altitudine:

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti 

aggiunti

Chiusura: tappo in sughero

200 mslm

Aligotè En Vauvetout

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

chardonnay

calcareo-argillosi

spontanea alcolica in tini e 

malolattica in botti

10 mesi in barriques usate

12%

Domaine des Rouges Queues

Maranges (Cote d’Or)

Borgogna (Francia)

Vino:

Denominazione: Vino Bianco

Età vigneto: tra i 31 e i 63 anni

Altitudine:

Imbottigliamento: leggera filtrazione

Chiusura: tappo in sughero

……..

Hautes Cotes De Beaune Blanc

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

chardonnay

argilloso-marnoso con presenza 

di ciotoli

spontanea alcolica in tini e 

malolattica in botti

10 mesi in barriques usate

13%

Domaine des Rouges Queues

Maranges (Cote d’Or)

Borgogna (Francia)

Vino:

Denominazione: Vino Bianco

Età vigneto: tra gli 8 e i 19 anni

Altitudine:

Imbottigliamento: leggera filtrazione

Chiusura: tappo in sughero

250 mslm

Maranges Blanc En Buliet

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

pinot noir

calcareo-marnoso

spontanea e macerazione con le 

bucce in tini per 15 gg.

10 mesi in barriques usate

12%

Domaine des Rouges Queues

Maranges (Cote d’Or)

Borgogna (Francia)

Vino:

Denominazione: Vino Rosso

Età vigneto: 61 anni

Altitudine:

Imbottigliamento: non filtrato

Chiusura: tappo in sughero

250 mslm

Hautes Cotes De Beaune Rouge

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

pinot noir

spesso e argilloso

spontanea in tino di legno con 

macerazione per 15 gg.

10 mesi in barriques usate

12%

Domaine des Rouges Queues

Maranges (Cote d’Or)

Borgogna (Francia)

Vino:

Denominazione: Vino Rosso

Età vigneto: 46 anni

Altitudine:

Imbottigliamento: non filtrato

Chiusura: tappo in sughero

250 mslm

Santenay

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

pinot noir

argilla triassica. colluvio calcareo 

giurassico

spontanea in tini e macerazione 

di 15 gg.

10 mesi in barriques usate

13%

Domaine des Rouges Queues

Maranges (Cote d’Or)

Borgogna (Francia)

Vino:

Denominazione: Vino Rosso

Età vigneto: 46 anni

Altitudine:

Imbottigliamento:

non filtrato

Chiusura: tappo in sughero

250 mslm

Maranges Vigne Blanche

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

pinot noir

calcareo-marnoso con presenze 

di marne grigio-nere e grigio-blu

spontanea in tini con macerazione di 

15 gg. con le bucce

barriques usate

13%

Domaine des Rouges Queues

Maranges (Cote d’Or)

Borgogna (Francia)

Vino:

Denominazione: Vino Rosso

Età vigneto: tra i 51 e i 64 anni

Altitudine:

Imbottigliamento:

non filtrato

Chiusura: tappo in sughero

350 mslm

Maranges 1° Cru La Fussière

http://www.selezionearke.it/


Arkè Srl

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (VI) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini

Azienda:

Località:

Regione viticola:

Vitigno:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Grado Alcolico:

pinot noir

limoso, ricco di ferro e ciotoli

spontanea in tini con 

macerazione di 15 gg.

10 mesi in barriques usate

13%

Domaine des Rouges Queues

Maranges (Cote d’Or)

Borgogna (Francia)

Vino:

Denominazione: Vino Rosso

Età vigneto: 34 anni

Altitudine:

Imbottigliamento:

non filtrato

Chiusura: tappo in sughero

tra i 260 e i 310 mslm

Maranges 1° Cru Clos Roussots

http://www.selezionearke.it/
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