Vino: Brunello di Montalcino Riserva

Denominazione: Brunello di Montalcino Riserva
D.O.C.G.
Azienda: Santa Maria
Localita: Montalcino (SI)
Regione viticola: Toscana
Vitigno: sangiovese grosso
Eta vigneto: 26 anni
Altitudine: tra i 450 e i 500 msim
Suolo: limoso-argilloso
Fermentazione: spontanea
Affinamento: botte grande
| Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti
Brunello ‘- : aggiunti e anche in versione
Montalci q || magnum
Chiusura: tappo in sughero
Grado Alcolico: 13,5%
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Vino:
Denominazione:
Azienda:
Localita:

Regione viticola:
Vitigno:

Eta vigneto:
Altitudine:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Imbottigliamento:

Chiusura:

Grado Alcolico:

Arke Srl
Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (V1)

Brunello di Montalcino Cru

Santa Maria

Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Santa Maria

Montalcino (SI)

Toscana

sangiovese grosso

26 anni

trai 450 e i 500 msim

limoso-argilloso

spontanea

botte grande

non filtrato, senza solfiti
aggiunti e anche in versione
magnum

tappo in sughero

13,5%
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Vino:
Denominazione:
Azienda:
Localita:

Regione viticola:
Vitigno:

Eta vigneto:
Altitudine:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Imbottigliamento:

Chiusura:

Grado Alcolico:

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (V1)

Brunello di Montalcino Cru

Sant’ Arna

Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Santa Maria

Montalcino (SI)

Toscana

sangiovese grosso
24 anni

trai 300 e i 350 msim

sabbioso-limoso

spontanea

botte grande
non filtrato e anche in
versione magnum

tappo in sughero

13,5%
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Vino: Selvarella

Denominazione: Rosso Toscana I.G.T.
Azienda: Santa Maria
Localita: Montalcino (SI)
Regione viticola: Toscana
Vitigno: sangiovese Qrosso
Eta vigneto: 23 anni

Altitudine: 450 mslm

Suolo: argilloso
Fermentazione: spontanea
Affinamento: acciaio e botte grande

Imbottigliamento: non filtrato

Chiusura: tappo in nomacorc
Grado Alcolico: 14%

£ Arké Srl
m A R K E Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (V1) www.selezionearke.it — FB/IG: @Arké Vini



http://www.selezionearke.it/

Vino: Bianco

Denominazione: Bianco Ansonica I.G.T.
Azienda: Santa Maria

Localita: Montalcino (SI)

Regione viticola: Toscana

Vitigno: Ansonica della Maremma
Eta vigneto: oltre 50 anni
Altitudine: 50 msim

Suolo: limoso-sabbioso
Fermentazione: spontanea con 8 ore di

macerazione con le bucce

Affinamento: botte grande di acacia

Imbottigliamento: non filtrato, senza solfiti
aggiunti

Chiusura: tappo in nomacorc

Grado Alcolico: 12%
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Vino:
Denominazione:
Azienda:
Localita:

Regione viticola:
Vitigno:

Eta vigneto:
Altitudine:

Suolo:

Fermentazione:

Affinamento:

Imbottigliamento:

Chiusura:

Grado Alcolico:

Via Biancara, 16 — 36053 Gambellara (V1)

Santa Maria

Montalcino (SI)

Toscana

sangiovese

26 anni

450-500 msim

limoso-argilloso

spontanea vinificato in bianco

acciaio fino alla primavera
successiva alla vendemmia

non filtrato, senza solfiti
aggiunti

tappo in nomacorc

10%
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